Tagliatelles aux crevettes et au parmesan

Ingredien
. 400 g de pdtes (tagliatelles ou spaghettis)
. 200 g de crevett
. 80 g de parmesan finemen' rapée
« 10 cL de creme fraiche liquid
« 3 c asde Mayonnaise de Dijon® Amora
« 1 échalot
. Quelques pignons de pins grillé
. Sel
« Poivr

Recett

1. Deécortiquer les crevett

2. Faire cuire les pates puis les egoutter.

3. Eplucher et hacher les échalotes puis faire revenir & la poéle.
4. Ajouter les crevettes et laisser cuire a petifs fremissements.
5. Retirerles crevettes cuites et les garder au chaud.

6. Ajouterla creme liquide au jus de cuisson et la Mayonnaise.
7. Laisser d nouveau cuire a petits fremissements.

8. Ajouterles pdtes, le parmesan, les crevettes et servir aussito
parsemez de pignons de pin grillés.

On peut remplacer les crevettes par du jambon, lardons ou des
petits [équm




